F Les tapas

a partager... ou pas !
Houmous du moment et gressins ......c..ceceevereeereenneeceennees 7,00 €
Petite Tritiire aUacibr O o o b . s o nai s e e b [LA010e

Beignet d’artichaut, pAte de tomate relevée,

sapceBois Boildran aipalres 5. At ot b bies st rattends: 12,00 €
Tempura de filets de perchots, sauce tartare ................... 16,00 €
Assiette mixte jambon ibérico et Cecina .......cccceeeerueennens 16,00 € '

Les entrées

Salade pour Laurence : chou chinois, mangue, piquillos,
coriandre, coco fraiche, vinaigrette gingembre citron .... 12,00 €

Gaspacho de melon, glace feta .........coceeveriniiiiccnnennnne 13,00 €
Mozzarella burrata fumée,

péche rotie, pesto de pistache ......cccveeeieciieciiccinininene. 14,00 €
Tartare de beeuf au couteau mariné 35 heures,

S ST A S L el TE % it etk L i e o S e L 15,00 €
OS5t motlleiila croquic anySEl 5 s o s s e . G016

Ceviche de maigre sauvage,

citron, grenade et gimgembre .......ccccoeiieiiiiiniiinicnnneen 16,00 €
Terrine de foie gras de |'Hétel des Bains
O DR ST 0100 et e N . R R e o, T L o o 2000 €=

Suggestions végétariennes

Assiette végétarienne : légumes de saison rotis,

KT n BT 0] 2 oA AR el W L S 5SS R, S S e BN Rt 18,00 €

Le gratin de ravioles cuisiné aux morilles et vin jaune ... 18,00 € u

Menu enfant

Hamburger de I'Hétel des Bains avec frites ou ravioles,

elaceimaisonseisirop Aiichopi e s taista S50 CYE 15,00 € u

&

NOTEL® BAINS
N

Menu a composer
S TRt 3 Y AR R Ptetns. = SN o N 29,00 €
1 entrée + 1 plat + 1 dessert ........cc.c..e..e. 34,00 €

* (supplément pour certains plats)

Accords mets & vins

au verre

3 verres de vins (10 cl)
accordés avec vos entrées, plats, desserts

3676 19101 Looa 318} O] (R P S S G e s e Ll I
Formule [Delxes: oo ot - o rhs, o e 32,00 €

Plat & partager

selon arrivage

o TR R A s o1 1 | BRI St U c Ay 1o g, S EEL 3 9 €¢/100 g.

Les gratins de ravioles (en accompagnement) sont servis
dans un format unique de 1 gratin pour 2, & partager.

La Diffusion Graphique 04 74 88 25 88

e

Les viandes

GRSl o CSand UFIGUTY. . e s ot S e taies, s nous consulter

Joue de porc braisée, gratin de ravioles .......c..cccccevuennee. 19,00 €

Supréme de pintade, cuit en basse température,

sauce safran, parmesan et polenta crémeuse .................. 24,00 €

Carré d’agneau avec un jus corsé a |'olive noire

et tatin de tomates (+ 5,00 € au Menu) - .c.ecvecansorreeaesernosses LA

Filet de beeuf sauce bordelaise,

frites T alsON (F-5i00:€ AT oI )5 aieer st forse sttt L S ot oot 28,00 € * '

Notre suggestion

Le gratin de ravioles de I'Hétel des Bains

aux morilles et vin jaune & partager ou pas ......cc.ceceeueeene. 18,00 € u

Les poissons

Petite friture au citron, gratin de ravioles .......c..cccccee.e. 16,00 €

Dos de lieu réti créme d’ail,

légumes de saison confits et anchoiade ......c.ccceceeeuenennee. 24,00 €

Cuisses de grenouilles en persillade,

gratmrde tapolesd BTttt Tl Bl S SSaVAE N iR 24,00 €

Cuisses de grenouilles aux morilles et vin jaune,

gratin de ravioles (+ 4,00 € au menu) ....ccecceereereecrerieenneens 20006

Filet de bar grillé, beurre blanc aux algues, huile de salicorne,

écrasé de pomme de terre (+ 5,00 € au menu) .....ceceenneene 28100565

Garnitures a la carte

Légumes de saison confits - Ecrasé de pomme de terre
i tes n1Soh rRel CRta e RN EllS et et & WAt liiie L RS

e toratm deravioles o St S N el R o SR




