Les tapas

a partager... ou pas !
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Beignet d’artichaut, pAte de tomate relevée,
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Les viandes

Ka suggestion A TO I G T2 e f 8 - eh ey g e nous consulter

Joue de porc braisée, gratin de ravioles .......ccccceceeveenennnee. 20 €

Supréme de pintade, cuit en basse température,

sauce estragon, écrasé de pomme de terre ........ccccceeeruennee 255¢

Souris d’agneau, légumes croquants (+ 5 € au menu) ............. 28 €

Filet de beeuf sauce au foie gras,
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sducesBostBolidranglaipairey. oSN S8 . o iU A€ |Sentice, Rl platatdans. o ot Sien Sach.ri o) 30 €
Tempura de filets de perchots, sauce tartare ..........ccc.ceu.e.... Hghe 1 entrée + 1 plat + I dessert ...ccoovvverrenineene. 35 €
Assiette mixte charcuterie bellota ......ccccecverevierveercreenieernnnens 16 € ' PSpRemsnqraneerisingpaty)
L /
es entrees
Salade pour Laurence : chou chinois, mangue, piquillos, A
coriandre, coco fraiche, vinaigrette gingembre citron ......... 1o /
Velouté de petits pois, sorbet menthe et créutons ............... 586 . .
| Accords mets & vins
Burratina pesto rouge et amandes ........cccceveeeeeeiieinenneenne 14 €
au verre
atakideboeul sauce e himicBURII S & ot s B v S A ot 15€ .
3 verres de vins (10 cl)
Osa moelle a la croque au sel ............................................... 156 € accordés avec voOsS entrées’ Plats, desserts
Thon mi-cuit, anchoiade et pesto de menthe ....................... 17 € T 1D P ) (s ot oSSR s R DI
Terrine de foie gras du moment Hormile ) eliires s X s ros s et fhosss o s oo Gt
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Les desserts
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Suggestions végétariennes Srmetnuctn baganille
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RN e Marquise au chocolat Bonnat
Le gratin de ravioles cuisiné aux morilles et vin jaune ........ 20:¢ “ Carpaccio d’ananas et glace au rhum
Panacotta Chartreuse
Verrine créme citron meringuée
Menu enfant o o s b 8¢
Hamburger de I'Hétel des Bains avec frites ou ravioles,
ElageimaisonseiFsirop Michondier SEE S S Eaiida 0 S VSN 15€ Les gratins de ravioles (en accompagnement) sont servis
u dans un format unique de 1 gratin pour 2, & partager.
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Notre suggestion

Le gratin de ravioles de 'Hétel des Bains

aux morilles et vin jaune A partager ou pas .......cccceeveevueenene 20 € u
ﬂ Les poissons
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Dos de lieu, sauce chorizo

et mousseline de légumes verts .......ccccoveeviivcricnninennennene b5 4

Cuisses de grenouilles en persillade, gratin de ravioles ....... DELE

Filet de bar, coulis d’écrevisse, tuile safranée,

écrasé de pomme de terre (+ 5 € au menu) ..cooceeveeereeneennennne. 28" B
ﬂ Garni 3 1

arnitures a la carte

Légumes de saison confits - Ecrasé de pomme de terre

B GIEE SP T AL S QY o ks b et Rt AP B bR B s LK Bor et TPl T, e

Zeiaratintdeaavioles gn e e bime iy i AT s e AN e 10 € u
| Fromages

Assickic defromabes SECs iz e v ik oo oF o ey GRS

BrillatsSayagin Gl Ee (i A1 SO s Th Tt DUE R et e e S e 14 € u




