Les tapas

a partager... ou pas !

e

1 OTEL® BAINS
O

Menu a composer
Lentrée taliplatais o L g aralt s oy 30€

1 entrée + 1 plat + 1 dessert .....ccccocceueueunnene 35 €

* (supplément pour certains plats)

Accords mets & vins

au verre

3 verres de vins (10 cl)
accordés avec vos entrées, plats, desserts

Formule!Smmple 0t S r s e et 22 €
EormuletDellixe stk s St umie e L 32 €

Les viandes

La suggestion du moment ..........cccceueermeeesascenencecs nous consulter
Joue de porc braisée, gratin de ravioles .........cccceeeeuennneene. 20 €

Supréme de pintade, cuit en basse température,
sauce vin jaune café, écrasé de pomme de terre .................. 26

Feuilleté de ris de veau, sauce écrevisse,
légumes TOGBIGES €Al MENTN) % faaibs s rva it b E e BT T e o 28 €

Filet de beeuf i la bordelaise avec os &2 moelle,
friteS INATSON (57 € ATl Muenn)is e s A ot e s a0t

Notre suggestion

Le gratin de ravioles de I'Hétel des Bains
aux morilles et vin jaune A partager ou pas ........ccceceeeruenunens 20€

Houmous du moment et gressins .........ccceceeeeeereeererceeruennenne 8¢
PEtiteriture aiy GIir it o o atstae. s Lo Sl S O 1I€
Beignet d’artichaut, pate de tomate relevée,
sauceiBois'Boudranjlaipaines oS NS SR e et 12 €
Tempura de filets de perchots, sauce tartare .........ccccceueee.e. 16
Assiette mixte charcuterie bellota ........ccccovevvininininincncn. 16 €
L z
es entrees
Salade pour Laurence : chou chinois, mangue, piquillos,
coriandre, coco fraiche, vinaigrette gingembre citron ......... 17403
Gratimée &l ol e e e e 13 €
Burratina pesto rouge et amandes .........c.ccceeceruencrenieninnennns 14€
Terrine de queue de beeuf sauce gribiche .........cccccceueeneneene. 14€
O=jd moelledla’croqueaniselr. il Se T R 16+6
Saumon fumé maison et créme d’aneth ........cccceeeiriicinncnnnne. 17 €
Terrine de foie gras du moment
de ’'Hétel des Bains (+ 7 € au menu) ...cceeereveeeeecseneensunesnnnes 240)48 5
S . Vd Vi .
uggestions veégetariennes
Patate douce rétie au four, chévre et granola ...................... 18 €
Le gratin de ravioles cuisiné aux morilles et vin jaune ........ 20€
Menu enfant
Hamburger de 'Hétel des Bains avec frites ou ravioles,
glacemaison etisimop amichorxl:t e L istsishe ot e 16 €

Les desserts

Créme brulée 2 la confiture de lait
Colonel du moment

Marquise au chocolat (Maison Bonnat)
Carpaccio d’ananas et sorbet mangue
Ile flottante aux pralines roses

Tarte Tatin aux pommes et glace vanille

AT CHOIX e, Sahy RS-l PEN S R The s M (T 8€

Les poissons
Entureihne, gratin'de ravioles s e uh s tu irh et s el 170
Truite gratinée sauce Saint-Marcellin, gratin de ravioles ... 25 €
Cuisses de grenouilles en persillade, gratin de ravioles ...... 25 €

Saint Jacques snackées créme d’oursin,
écrasé de pomme de terre (+ 5 € au menu) ...ceceeveeeerercenennes 28

Garnitures A la carte

Légumes de saison confits - Ecrasé de pomme de terre

Les gratins de ravioles (en accompagnement) sont servis
dans un format unique de 1 gratin pour 2, & partager.

La Diffusion Graphique 04 74 88 25 88

Erites mAalSon i . r - R Gu S il S WS a8 B S0 S Babn VR S H0ST O 7€
IZe:gratinide ravioles o S EX s ime 308 ter o300 ol S0 S BETE IN Y 10 €
Fromages
Assiette de fromajes seck ettt Bl 2 e s R 9¢
Brllat=Savarin triulie mMaisoil o e 14 €




