Les tapas

a partager... ou pas !

Houmous de lentilles vertes du Puy et gressins ................ 7,00 €
Beignet d’artichaut, pAte de tomate relevée,

SaficesBoIsyBoucran dearpalne . s e o, o vl s 8,00 €
|05 1ok b (U BURE 14 EL )Y 3 601 pEp SENP e oo ootk gk SR EOREE ot St slies 10,00 €
Tempura de filets de perchots, sauce tartare ................... 14,00 €
A bonsde Bl COCIA # R Rt A e b Lo 14,00 € '

Les entrées

Velouté de cépes et glace aux cépes ....coceeveeervcrncnnecene. 11,00 €

Salade pour Laurence : chou chinois, mangue, piquillos,
coriandre, coco fraiche, vinaigrette gingembre citron .... 11,00 €

Mozzarella burratina (120 g.), pesto rouge de tomate ... 13,00 €
Osamoclle Placroquetanssele . feg S s N h G 14,00 €
Vitello tonnato (carpaccio de veau et créme de thon) .... 15,00 €
Saumon gravlax avec créme d'Etrez .......coo.oevvervverrrennenn. 15,00 €

Assiette de jambon iberico,
gelée piment d’Espelette (+ 4,00 € au menu) .c.ceceeeueenees 16,00 € *

Marbré de foie gras maison (+ 7,00 € au menu) .............. 20,00 € *

Suggestions végétariennes

Le gratin de ravioles cuisiné aux morilles et vin jaune ... 15,00 €

Assiette végétarienne : [égumes de saisons rétis aux épices
(butternut, courge...), chévre, miel et granola ................ 18,00 € u

Menu enfant
Hamburger de I'Hétel des Bains

e T ECEY OUARA N Ol G e et I S e = aiion 1ol XA 12,00 € u
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Menu a composer
Bientreestdiplapasib e rbon fa ¥ Bt oos 200 07006
1 entrée + 1 plat + 1 dessert .......c..c......... 32,000€

* (supplément pour certains plats)

Les viandes

Ea suggestion 15 10) 19 0od 1R e o AT BN O e e consultez-nous
Joue de porc braisée, gratin de ravioles .......cccccceeueenneee. 18,00 €

Supréme de pintade, cuit en basse température,
sauce au savagnin et café, polenta crémeuse .................. 24,00 €

Feuilleté de ris de veau aux écrevisses,
gratin de ravioles (+ 5,00 € au menu) «..cocceveevverrerreereennenne 26,00 € *

Filet de beeuf grillé sauce bordelaise,
fisitesImalson (5500 a0 TIaIin) S S n: v s uar bt L0 ers '

Accords mets & vins
au verre

3 verres de vins (10 cl)
accordés avec vos entrées, plats, desserts

Forml oS TR el it e e SR A o o B 200
EorimmedBe et s S as e oo 30,00 €

Les poissons

Petite friture au citron, gratin de ravioles ...................... 15,00 €

Pavé de cabillaud en crotite de chorizo
avec écrasé de pommes de terre .........coceverveereeneeniennne. 24,00 €

Cuisses de grenoulilles en persillade,

pratmide tavaoleS. e T S iNe L NP R B O 22,00 €

Cuisses de grenouilles aux morilles et vin jaune,
gratin de ravioles (+ 4,00 € an menu) i...iiiociieieeiaciioesnead 26,006

Filet de turbot braisé au Cerdon du Bugey,

légumes de saison rétis aux épices (+ 5,00 € au menu) .... 27,00 € * '

Les gratins de ravioles (en accompagnement) sont servis
dans un format unique de 1 gratin pour 2, & partager.
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Garnitures a la carte

PRI OIE e e e s e B sl o S Ll o N o N 7,00 €
Le gratin de ravioles - Les légumes de saison rétis aux épices
['écrasé de pomme de terre - Les frites maison
La polenta crémeuse u

Fromages
Fromagerblanc adlascremenpeiituebiti s g st S 5,00 €
AssTebierdefiromape st MRt s sa b s e ok S T Loy 8,00 €
Brillat oS A gin A a (Il e o e, S S e vt R S 14,00 € u




